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Raus aus den Federn und rein ins Restaurant

Jetzt neu: McDonald’s Osterreich erweitert
Frithstiicksangebot

Egg-citing News fiir Friihstiicksfans: McDonald’s Osterreich erweitert sein Friihstiicksangebot mit
einer Vielzahl an neuen Kreationen. Diese umfassen gleich vier neue Varianten der beliebten
McMuffins und weitere Friihstiicks-Klassiker im neuen Gewand - Avocadocreme, fluffige
Eierspeise und siiBe Optionen inklusive.

Fruhsticksfans kénnen sich freuen: Mit dem neuen ,McMuffin Fresh Avocado® mit frischer Tomate,
Salat, Freilandei und Avocadocreme, dem ,McMuffin Beef & Egg“ mit Patty aus 100 Prozent
Osterreichischem Rindfleisch und heimischen Freilandeiern und der Schinken-Ei-Variante ,McMuffin
Ham & Egg® sorgt der Systemgastronomiemarktfihrer kiinftig fir einen noch abwechslungsreicheren
Start in den Tag. Komplettiert wird die neue Range mit dem ,Sweet Morning Muffin“ mit Nougatcreme
fir all jene McDonald’s Gaste, die sich ihren Morgen versiiBen mdchten. AuBerdem bietet McDonald’s
den GrofBteil der McMuffins auch mit optionalem glutenfreien English Muffin-Bun an. Ausgenommen
sind der ,Sweet Morning Muffin“ und der ,McMuffin Fresh Chicken®.

Eine egg-zellente Wahl am Morgen

Die Neuerungen im Friihstiicksangebot bei McDonald’s Osterreich umfassen nicht nur eine neue
Rezeptur des knusprigen ,McToast Schinken Kase®, der kiinftig mit Schinkenscheiben serviert wird,
sondern auch ein Remake der ,Ham & Eggs® Der proteinreiche Frihstlcks-Klassiker wird ab sofort
ohne Schinken und als klassische ,Eierspeis® — wie gehabt aus 100 Prozent &sterreichischen
Freilandeiern — serviert. Doch damit nicht genug: Abgerundet werden die neuen
Frihstiicksspezialitdten bei McDonald’s Osterreich mit dem ,Avocado & Egg Wrap”. Der herzhafte Wrap
mit cremiger Avocado, fluffiger Eierspeise, frischer Tomate und zartschmelzendem Kése lasst auch
unterwegs keine Fruhstiickswiinsche mehr offen. ,Mit unserem erweiterten Friihstiickssortiment bieten
wir fir jeden Friihstlickstyp noch mehr abwechslungsreiche Optionen und heben diese auf ein neues
Geschmacks-Level — vom schnellen McMuffin tiber den Wrap to go bis zum ausgiebigen Wiener Friihsttick
mit der ganzen Familie®, erklart Tanja Wallner, Team Lead Marketing und Frihstiicksverantwortliche bei
McDonald’s Osterreich.

Qualitit aus Osterreich fiir Osterreich

Unverdndert bleibt hingegen der hohe Anteil an heimischen Rohstoffen in den Produkten von
McDonald’s Osterreich. Als gréBter Gastronomiepartner der heimischen Landwirtschaft nimmt der
Systemgastronomiemarktfiihrer seine  gesellschaftliche, 6kologische und 6konomische
Verantwortung wahr und bezieht bereits heute rund 70 % der fir das gesamte Produktsortiment
verwendeten Rohstoffe aus Osterreich. Kartoffeln, Freilandeier, Milch und Rindfleisch stammen bereits
zu 100 % aus Osterreich.



- fi

Mit fast 40.000 landwirtschaftlichen Partnerbetrieben ist McDonald’s Osterreich somit der gréBte
Gastronomiepartner der heimischen Landwirtschaft und tréagt mafgeblich zur regionalen
Wertschopfung bei.

Weitere Informationen unter www.mcdonalds.at
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Fotocredit: McDonald’s Osterreich

Fir alle Géaste, die morgens nicht auf ihren Superfood-Kick Ein Friihstiicksklassiker — serviert im englischen Muffin: Der
verzichten mochten, prasentiert McDonald’s den neuen ,McMuffin ,McMuffin Ham & Egg®.
Fresh Avocado*.
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Ab sofort bei McDonald’s Osterreich erhéltlich: Der ,McMuffin Beef  Nur die wenigsten siien Friihstiicker:innen werden dem ,Sweet
& Egg”. McMuffin“ mit Nougatcreme widerstehen kénnen.
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Abgerundet werden die neuen Frihstlicksspezialitdten bei
McDonald’s Osterreich mit dem ,Avocado & Egg Wrap”. Der
herzhafte Wrap mit cremiger Avocado und fluffiger Eierspeise ist
ideal zum GenieBBen unterwegs.
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Da machen sogar Schlafmiitzen groBe Augen: Der knusprige
McToast Schinken Kéase wird kiinftig mit Schinkenscheiben serviert.
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Ein Remake der ,Ham & Eggs“. Der Frihstiicks-Klassiker wird
kiinftig als klassische ,Eierspeis® — wie gehabt aus 100 Prozent
osterreichischen Freilandeiern — serviert.
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Uber McDonald’s Osterreich

McDonald’s Osterreich betreibt aktuell rund 200 Restaurants und beschéftigt 9.600 Mitarbeiter:innen aus 92 Nationen. Mehr
als 90 % der Restaurants werden von 42 Franchisenehmer:innen betrieben, die zumeist als Familienbetriebe rund 50
Mitarbeiter:innen pro Restaurant beschaftigen. lhre Gewinne werden, genau wie die Gewinne von McDonald’s Osterreich, in
Osterreich versteuert: Neben der jahrlichen Entrichtung von {iber 200 Millionen Euro an Steuern und Abgaben an die Republik
investieren McDonald’s Osterreich und seine Franchisenehmer:innen zudem zwischen 30 und 50 Millionen Euro pro Jahr in
Mitarbeiter:innen, Standorte und das Restauranterlebnis fir die Gaste. Mit einer jahrlichen Bruttowertschépfung von tiber 600
Millionen Euro hat der Systemgastronomie-Marktfihrer die gleiche volkswirtschaftliche Bedeutung wie die FuB3ball-EM Euro
2008 fiir Osterreich. Dabei schafft jedes McDonald’s Restaurant 6sterreichweit im Durchschnitt einen Wertschépfungseffekt
von rund 2,5 Millionen Euro. Der Systemgastronomie-Marktfihrer nimmt seine gesellschaftliche, ©kologische und
6konomische Verantwortung wahr und bezieht als grof3ter Gastronomie-Partner der heimischen Landwirtschaft bereits heute
rund 70 % der fiir das gesamte Produktsortiment verwendeten Rohstoffe aus Osterreich. Auch im Bereich Umweltschutz und
Recycling werden konkrete Ziele verfolgt: Neben der kontinuierlichen Reduktion der CO.-Emissionen werden Abfélle in jedem
osterreichischen McDonald’s Restaurant gesammelt, getrennt und im Anschluss zu tiber 90 % wiederverwertet. Dabei wird
auch heuer der Anteil an Gasteverpackungen aus Papier und Karton von aktuell 93 % durch neue Verpackungslésungen weiter
erhoht. Bis 2025 stammen 100 % aller Gasteverpackungen aus erneuerbaren, recycelten oder zertifizierten Quellen. Weitere
Informationen zum bisher Erreichten und den Zielen bis 2025 unter https://www.mcdonalds.at/care.
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